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Wysoka Wydajnos¢ / Gotowanie Wielofunkcyjne

Ten typ wielofunkcyjnego pieca hybrydowego
jest doskonale dostosowany do...

- Winiarni

- Kawiarni

- Kioskow gastronomicznych

- Pubow

- Sklepow z ofertg gastronomiczng
- Piekarni

Przyktadowe umiejscowienie piecow:

- Pdtka scienna na terenie kuchni bgdz w barze
- Na blacie stotu roboczego lub barowym
- Na dedykowanej podstawie pod piec

UWAGA: Piece Menumaster mozna stawia¢ jeden na drugim
(pietrowac) bez koniecznosci stosowania jakichkolwiek
dodatkowych elementéw mocujgcych
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MENUMASTER

Commercial

Piec hybrydowy
Menumaster Model JET 519

Moc Robocza

+ Konwekcja:
- moc przytagczona 2700 W
- zakres temperatur pracy 65° — 250°C
- wymuszony obieg powietrza dla polepszenia efektéw
pieczenia
* Mikrofale:
- moc 1900 W
- blyskawicznie osigga zadana temperature obrobki
i skraca jej czas

Uzyskiwane oszczednosci

* Ma nizsze zuzycie energii niz standardowe piece

» Dzieki szybkosci obrobki wyeliminowana jest potrzeba
gotowania wstepnego i / lub przechowywania produktéw
gotowych w wysokiej temperaturze

* Przystosowany do wykorzystywania tac systemu GN,
metalowych bagdz z innych materiatéw

Upraszcza Gotowanie

« Sterowanie za pomocg programowanego panelu
dotykowego

« Sterowanie przyjazne dla uzytkownika dzieki swojej
prostocie i intuicyjnosci

* Mozna zapisa¢ do 100 programéw — pozycji menu

* Mozliwo$¢ gotowania w 4 krokach (programowanie
do 4 faz procesu gotowania)

» Piec wyposazony w ztgcze USB umozliwiajgce
przenoszenie programow z pieca na piec przy
wykorzystaniu standardowych kart pamieci USB

» Komora pieca o kubaturze 34 litréw

« Drzwi otwierajg sie o promien przekraczajgcy 90°
dla tatwego wyjmowania produktéw z komory

 State potozenie potki wewngtrz komory gwarantujgce
powtarzalnos¢ efektu gotowania

tatwy w uzytkowaniu i konserwacji

» Wnetrze pieca wraz z drzwiami wykonane ze stali
kwasoodpornej; obudowa lakierowana piecowo na
wybrany przez klienta kolor

* Demontowalny, poddajgcy sie myciu filtr powietrza
i czujnik informujacy o koniecznosci jego czyszczenia

Magna Trade
ul. Gersona 9, 03-307 Warszawa
tel. 22 811 05 57, 604 110 822
www.magnatrade.pl



Piec Hyberydowy

Widok frontu
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Specyfikacja
Model

Moc grzewcza

Konfiguracja
Panel kontrolny
llos¢ programowalnych klawiszy

Max. ilos¢ programéw

Ilo$¢ poziomdw mocy

Max. czas gotowania
Pietrowanie

Mozliwos¢ programowania czasu
uruchomienia

Dystrybucja mikrofal
Magnetrony(emitery mikrofal)
Wyswietlacz

Gotowanie w krokach
Otwieranie drzwi

Port USB

Zakres temperatur

Filtr powietrza

Ruszt

Wymiary zewnetrzne
Wymiary komory
Dtugos$¢ przy otwartych drzwiach
Pojemnos¢ komory
Obudowa

wnetrze

Pobdr energii

Moc elektryczna
Przytacze elektryczne
Typ wtyczki
Czestotliwos¢

Waga

Waga w opakowaniu

Wymiary w opakowaniu

Widok boku, drzwi otwarte

Menumaster Model JET 519
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JET5192

2700W
Konwekcja

UPC kod 728028244762

1400W
Mikrofale

Na blatowa
Dotykowy
10

100
11
16:00
Tak
Tak

Antena obrotowa, gérna
2
LED-pods$wietlane LCD

Tak, do 4 krokow

Uchwyt z zamkiem zatrzaskowym
Tak

700 - 2500 C

Tak, demontowalny , z przypomnieniem o
koniecznosci czyszczenia

Demontowalny, 3 wysokos$¢

W 460 52502 D 676+
W 267 Sz330 D 381
994, drzwi otwarte pod katem 90°

34 litry

Lakier piecowy

Stal kwasoodporna

3100 W

1900 W* mikrofale

230V, 50 Hz, 13 A jedna faza

Euro ‘Przewo’d 1,5m ‘

2450 MHz

43 kg.

46 kg.

W 718 Sz 553 D 546

Wszystkie wymiary podane w milimetrach

Opis:

Piec wykorzystuje 2 rodzaje (technologie) obrébki
termicznej: wymuszony obieg powietrza (konwekcja)
i mikrofale dla przyspieszenia efektu gotowania.
Panel sterowania umozliwia wprowadzenie do
pamieci do 100 pozycji menu z dostepem jedno
badz dwu cyfrowym. Programy rejestrowane sg na
karcie pamieci co umozliwia ich modyfikacje na
komputerze oraz przenoszenie programow menu z
urzadzenia na urzgdzenie.

Do dyspozyciji jest 11 poziomOw mocy gotowania oraz do
4 krokéw w kazdym programie. Wydajnos¢
energetyczna mikrofal — 1400 W dystrybuowanych
od goéry komory. Konwekcja o mocy 2700 W
zapewnia zakres temperatur od 70°C do 250°C
nastawianych w interwatach co 25°.

Wentylator nadmuchowy zlokalizowany w tylnej
czesci komory rozprowadza gorgce powietrze
rownomiernie wewngtrz komory pieca zapewniajgc
doskonaly efekt pieczenia. Maksymalny czas pracy
mikrofal to 16 minut. Komora pieca wykonana jest ze
stali kwasoodpornej. Obudowa wykonana jest ze
stali powleczonej wysokiej jakosci lakierem
piecowym. Pojemnos¢ komory to 34 litry. Drzwi
pieca sg réwniez ze stali kwasoodpornej.

Filtr powietrza jest tatwo dostepny i prosty w
demontazu, znajdujacy sie w przedniej czesci
pieca, z funkcjg powiadomienia o koniecznosci
czyszczenia. Piece mozna stawiac¢ jeden na drugim
(pietrowac) bez koniecznosci stosowania
dodatkowych elementéw montazowych.
Urzadzenie posiada miedzynarodowe certyfikaty
bezpieczenstwa i dopuszczajgce do kontaktu z
Zywnoscig.

DYSTRYBUCJA | SERWIS:
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